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PROVAN. 1

COME DEVONO VESTIRSI COLORO CHE MANIPOLANO GLI ALIMENTTI?

PULIRE UN PIANO DI LAVORO DELLA CUCINA — PRECISAZIONI SU
MODALITA” E DISTINZIONE TRA DETERSIONE E SANIFICAZIONE

PROCEDERE ALLA PREPARAZIONE E STIRARE UN TESSUTO (TOVAGLIA O
LENZUOLO), RIPIEGARLO PER RIPORLO NELL’APPOSITO ARMADIO
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PROVAN. 2
a) PERCHE’ GLI ARMADIETTI SPOGLIATOIO DESTINATI AL PERSONALE DI
CUCINA DEVONO ESSERE A DOPPIO SCOMPARTQO?

b) RAMMENDARE UN TESSUTO E/O CUCIRE IL LACCETTO DI UN
BAVAGLIO

c) COSA OCCORRE FARE PER POTER MANIPOLARE GLI ALIMENTI,
AVENDO UN TAGLIO O UNA FERITA AD UNA MANQO?
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PROVAN. 3

a) PREPARAZIONE DI UN FRULLATO DI FRUTTA

b) PROCEDURE PER EFFETTUARE UN LAVAGGIO CON LAVASTOVIGLIE
(ES. BICCHIERI DOPO LA COLAZIONE CON FRULLATO)

c) I PRODOTTI DESTINATI ALLA PULIZIA POSSONO ESSERE TRAVASATI
IN PICCOLI CONTENITORI PIU” AGEVOLI SENZA ETICHETTATURA?
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PROVAN. 4

a) SPIEGARE COME SI PROCEDE ALLA PULIZIA DELLA STANZA SPOGLIATOIO E
BAGNO, QUALI PRODOTTI USARE E SE SI POSSONO MISCELARE I PRODOTTI
DETERGENTI E/O DISINFETTANTI PER OTTENERE UN RISULTATO MIGLIORE

b) SIMULAZIONE DI UN AIUTO AL CUOCO PER PREDISPORRE LA PREPARAZIONE
PER UNA FRITTATA E A SEGUIRE PER PREPARARE UN CONTORNO CRUDO (ES.
CAROTE)

¢) SIMULAZIONE PER LA PULIZIA DI UN ACCESSORIO ELETTRICO DI CUCINA
(ES. ROBOT COUPE)
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